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Menu ¥ 8,500 ($iiA¥9,350)

| Amuse bouche / 73=2—X |
Verrine d'avoca et de sésame
aux caviar de saumon
TR RL—AKEYIL—ADT = —X
WS BIRZ

| Entrée / Hi% |
Terrine de foie gras sur son blinis
aux pommes rotis
THATITITOTY =X FEHoTY =
DiZor—A M2

| Poisson B EHE |
Fricassée de st jacques panées aux amendes,
beurre blanc aux truffes
MSZHOT —FLRAXRXTV 1y NE—RN a7/ —2A

| Trou normand / BHELDOY¥—vh |

| Viande / FAEHHR |
Ballotine de chevreuil mariné sauce cassis
vin rouge, purée de celeri
TR TA =) 2O T 4 —X
RUOAL LAY —Z B2l

| Dessert / F#F—F |
La tasse du Pére Noél (collection2025)
o H T u—AH T (20252 )
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TLVF LRI
La fleur de sel /T 7/ —/)L Rl

Tel&Fax 042-398-1833
http://www.r—lafleurdesel.com

Menu ¥15,000 (#iiA¥16,500)

| Amuse bouche / 732—X |
Verrine d'avoca et de sésame
aux caviar de saumon
TR RA—A&EFIL—ADT =Y —X
W bilvx
| Entrée froide / 7=\ EiZE |
Crabe et st jacque sur ca farandole de legumes

a la gelee de coquillages
FOBHEEEHOY 2 LOKHE

BELSLH

| Entrée chaude iR OAIZE |
Médaillon de boudin blanc, jus de canard aux
trompettes des mort
(WA TBhAE” 7 —H T 57 | DAXA T
FT7 Xy NEEIROZ LA BE—Y—2A

| Poisson / BRI |
Accras de homard, bisque de crevettes
F~—VEDT 7T WEOERAT Y —2R

| Trou normand / B O ELOL v—~vk|

| Viande / BSHEHFE |
Mille-feuilles de filet de boeuf facon Rossini
T4 VAL T AT T ITDOINT 4 —
0y —=AZA) MNladZa=x v V—RA

[ ou XiZx ]

Ballotine de chevreuil mariné sauce cassis
vin rouge, purée de celeri
ITYEROUA =) 2O T f—X

WRIAL T A —Z FEr)Dr 2l

|  Fromage / F—X |
Fondue de Mont d'Or
Ty K= F—=ZADT T 23T
| Dessert / 7H#—1 |
La tasse du Pére Noél (collection2025)
Yooxrsa—AH 72026 g )




